Speiseplan der Theaterkantine der Staatstheater Stuttgart

online unter www.scholz-kulturgastronomie.de

22.07. - 26.07.2024, 11-15:30 Uhr

Scholz

Kulturgastronomie

Montag, 22.07.2024

Dienstag, 23.07.2024

Mittwoch, 24.07.2024

Donnerstag, 25.07.2024

Freitag, 26.07.2024
Freuen Sie sich auf

unsere schéne Salatbar
mit einer grofRen Auswahl

an Salaten & Toppings.
Schale pro 100g 1,46 €.

Bitte beachten Sie: Alle Tages-
essen sind verflugbar so lange der
Vorrat reicht.

Aufgrund neuer Vorgaben der

Chili sin Carne (Tofu) Ravioli mit Kase Ofenkartoffel
Haupt- 4,32 € und Tomatenbutter mit Krauterquark
432 € 432 €
komponente |
V4 H Ve N, F, B Ve, f H
Nudel-Kurbisgratin GCemuseschnitzel auf Borek m5i.}2KéautsaIat
Haupt- mit WalnUssen Karotten-Ingwer-Sauce b
komponente || und Bergkase 512€
512€
Ve N F H G3 Ve N.F B Ve EBN
Reis Bowl Cevapcici Wiener Schnitzel
Haupt- mit gezupftem Huhn mit Zwiebel vom Schweinerdcken
komponente lll 6,56 € 656 € 656 €
Ge,HJ,E V+, N, H Ri, H, I, 11, Alkohol

Staatstheater erheben wir einen
Aufschlag von 30 % auf unsere
Speisen fur externe Gaste.

Die Menuline mit dem Job&Fit-Logo

v

‘ JOBEFIT MenU

Ihre optimale

Versch. Blattsalate mit
Tomate, Gurke und
Buttermilchdressing

Reis Bow| mit gezupften
Huhn und Gemuse

Joghurt mit Kirschen

Versch. Blattsalate mit
Tomate, Gurke und
Buttermilchdressing

Gemuseschnitzel auf
Karotten-Ingwer-Sauce
mit Thymiankartoffeln

Versch. Blattsalate mit
Tomate, Gurke und
Buttermilchdressing

Ofenkartoffel mit
Krauterquark und
gebratenem Brokkoli

entspricht dem ,DGE-Qualitats-
standard fur die Verpflegung in
Betrieben" und wurde von
der Deutschen Gesellschaft fur
Erndhrung eV. (DCE) zertifiziert.

Tagesverpflegung ;
als Ment 6,95 € Schokoladenpudding 609b55t€ Enthaltene Sc  Schwein G9 Queensland
6,95 € Zusatzstoffe Ri Rind Nusse
LRl S ' ' 1. Koffein Ge Geflugel H. Sellerie
Schnitzel (V+, N, H), Sauce (V+), Gemuse 2 (F::r‘ggoff ;h Sczhaf ; S;ee:;m
Bowl (Ge,H.J.ENoghurt (Ve, F) (v+), Kartoffeln (V+), Pudding (V+ E) _Kartoffel (V+), Quark (Ve, F), Brokkoli (V+) Py e F‘} F'Zg: X Semweteldioxid
mittel Wi Wild Sulfit ab
Suppe 134 € Tagessuppe Tagessuppe Tagessuppe 5 Konservierungs- Ve Vegetarisch 10ma/Ka/L
toffe L L
Superee (V3R suppe (V& F) Stippe (& £ 6. ngcehmacks— Vi vegan M \/L\‘/lezitlere
i i 8 verstarker Enthaltene N. Weizen
Beilagen- Verschiedene Blattsalate  Verschiedene Blattsalate  Verschiedene Blattsalate i o Roggen
9 mit Tomate und Gurken mit Tomate und Gurken mit Tomate und Gurken 8 Taurin A Krebstiere P. Gerste
salat1,34 € 9. Aromastoffe B. Eier Q Hafer
: 10. Enthélt Phenyl- ¢ Fisch/ R Grunkern
Beil d . alaninquelle Fischerzeugnisse s. Dinkel )
ellage des Vollkornreis Spatzle Pommes Frites n.Sulfite 2 s 1 Urkormaren wie
i i 12. Erhéhter E Soja
Tages 1'68 € Pasta Tomatenreis Telgwa ren Koffeingehalt Sojaerzeugnisse Khorasan-
Vollkornreis (V+), Pasta (Ve, N) Spdtzle (Ve, N, F, B), Reis (V+) Teigwaren (V+, N), Pommes (V+) (32mg/100ml) F. Milch/ \E/\/eLZen und
. 13. SUBstoff Milchzucker Inkorn
Tomatenbasilikumsauce Karottensauce Paprikasauce 1 Stabilisatoren G Schalenfriichte
Sauce 0,34 € (mit Phosphat)  G1 Mandel
15. Uberzugs- G2 HaselnUsse
Vi, H v+ E vV H mittel/gewachst  G3 Walniisse Weitere
16. Benzolsaure G4 CashewnUsse Informationen zu
Cl Tagesgemuse Tagesgemuse TagesgemUuse * 17. Stabilisatoren G5 Pecannusse Allergenen und
Gemuse 1’68 € ges9 gesg 9¢s9 (geschwarzt) G6 Paranusse Zusatzstoffen
Vi v v+ 18. Verwendung G7 Pistazien kénnen Sie an der
von G Speisenausgabe
g a . Nitritpokelsal Macadamianusse ) b
Dessert 1,68 € Joghurt mit Kirschen Schokoladenpudding Obst T el CIEEn
Ve, F V+ E V+



http://www.scholz-kulturgastronomie.de/

